
Herzlich willkommen
im

Bräustüberl

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit.

Bräustüberl
Eittinger Fischerbräu
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Aus dem Suppentopf

Leberspätzlesuppe 3,80 €

Pfannkuchensuppe 3,80 €

Hauptgerichte

Schweinemedaillons 14,90 €

in Champignonsoße dazu hausgemachte Spätzle und Salatteller

Schnitzel „Wiener Art“ 12,80 €

(vom Schwein) dazu Pommes frites und Salatteller

(von der Pute) 13,50 €

Cordon bleu 14,50 €

(vom Schwein) gefüllt mit Schinken und Käse,

dazu Pommes frites und Salatteller

Putenschnitzel 13,80 €

(natur) mit Tomate und Käse überbacken,

dazu Röstinchen und Salatteller

Rinderschmorbraten 14,90 €

mit Preiselbeeren, Semmelknödel und Salatteller
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fleischlose Gerichte

Zanderfilet 14,80 €

mit Meerrettichsoße, Kartoffeln und Salatteller  

Käsespätzle 10,50 €

mit hausgemachten Röstzwiebeln und Salatteller

2 gebackene Camembert 8,50 €

mit Preiselbeeren und Toast an Salatgarnitur

Nachspeisen

Gemischtes Eis mit Sahne 3,80 €

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 4,80 €

2 Apfelkücherl mit Vanilleeis 4,20 €
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Für den kleinen Hunger 

Currywurst 7,80 €

mit Pommes frites

Schaschlik 8,00 €

mit Pommes frites

Leberkäse 7,80 €

abgebräunt, mit Spiegelei an Salatgarnitur

2 Paar Schweinswürstl 7,80 €

mit Sauerkraut und Soße

Für unsere kleinen Gäste

Kinderschnitzel mit Pommes frites 6,20 €

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 6,20 €

hausgemachte Spätzle mit Bratensoße 3,50 €
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Aus der kalten Küche

Bayrischer Wurstsalat 7,00 €

von der Lyoner mit Zwiebeln

Schweizer Wurstsalat 7,50 €

von der Lyoner mit Käsestreifen und Zwiebeln

Kalter Braten 7,80 €

garniert mit Meerrettich und Essiggurke

kleiner Beilagensalat 3,30 €

Salate der Saison wahlweise mit

- Putenstreifen 10,50 €

- hausgemachten Kaspressknödel 10,50 €

Zu allen kalten Gerichten servieren wir einen Brotkorb.

Unsere Liste über Allergene und Zusatzstoffe stellt Ihnen unser Personal gern auf Anfrage zur Verfügung.
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Unsere Eittinger Biere 

0,5 l Eittinger Hell vom Fass 3,10 €

0,33 l Eittinger Hell vom Fass 2,60 €

0,5 l Eittinger Fischer Weisse 3,20 €

0,33 l Eittinger Fischer Weisse 2,60 €

0,5 l Eittinger Albert 3,20 €

0,5 l Eittinger Dunkel 3,20 €

0,5 l Eittinger Radler 3,10 €

0,33 l Eittinger Bierhupferl (trübes Radler) 2,60 €

0,33 l T.V. Hopfagstopft´s 2,70 €

0,33 l T.V. Bleifrei´s (alkoholfrei) 2,70 €

Der einzigartige Geschmack unserer Biere ist das Produkt jahrzehnte-

langer Brauerfahrung, einer von Generation zu Generation weiter-

gereichten Rezeptur und dem hohen Anspruch, nur beste Qualität

herzustellen.

Tradition wird großgeschrieben. Unsere Biere werden im Familienbetrieb

Eittinger Fischerbräu seit 1932 ausschließlich in Handarbeit hergestellt.

Doch wir verschließen uns nicht dem Zeitgeist und brauen immer wieder

Saisonbiere, die schon den ein oder anderen Preis abgeräumt haben.

Welches Saisonbier wir Ihnen gerade anbieten können, sehen Sie auf

unseren aktuellen Tischaufstellern.
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Getränke

0,5 l Frucade Cola Mix, Sport,

Zitronen-, Orangenlimonade 3,10 €

0,5 l Frucade Tafelwasser 2,50 €

0,25 l Frucade Cola Mix, Sport oder 2,30 €

Zitronen-, Orangenlimonade

0,25 l Frucade Tafelwasser 2,00 €

0,5 l Frucade Apfelschorle 3,30 €

0,5 l Orangensaftschorle 3,30 €

0,5 l Frucade Johannisbeerschorle 3,30 €

0,25 l Apfel- oder Orangensaft 2,80 €

0,5 l Frucade A-C-E Saft 3,30 €

0,5 l Coca Cola 3,70 €

0,25 l Coca Cola 2,70 €

0,5 l Erdinger alkoholfrei 3,50 €

0,5 l Erdinger Leicht 3,50 €

Preise inkl.  MwSt. u. Bedienung    
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Warme Getränke

Haferl Kaffee 2,40 €

Tasse Kaffee 1,90 €

Tasse Espresso 1,90 €

Doppelter Espresso 2,90 €         

Haferl Cappuccino 2,60 €

Latte Macciatto im Glas 3,20 €

Haferl Tee – nach Wunsch 2,30 €

Haferl Tee (schwarz) mit Rum 4,00 €

Haferl Heiße Schokolade mit Sahne 2,60 €      

Schnäpse

2 cl Jägermeister (35% vol.) 2,20 €

2 cl Obstler (38%vol.) 2,20 €

2 cl Ouzo (38% vol.) 2,20 €

2 cl Himbeergeist (42% vol.) 2,20 €

2 cl Wiliamsbirne (40% vol.) 2,20 €

2 cl Fernet Branca (39 % vol.) 2,20 €

4 cl Ramazzotti (38% vol.) mit Zitrone+Eis 3,90 €

2 cl Kirschlikör (25% vol.) 2,20 €

2 cl Marillenlikör (33% vol.) 2,20 €
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Weinkarte

Weisswein Preise je Glas 0,25 

Pinot Grigio – Solander, Trentino – Qualitätswein - trocken 5,50 €

Weisser Burgunder – Bischoffinger – Qualitätswein - halbtrocken 5,50 €

Weisser Burgunder - Chardonnay – Bischoffinger 5,50 €

Qualitätswein - trocken

Sauvignon Blanc – Döllinger, Österreich- Qualitätswein - trocken 6,00 €

Rosèwein

Spätburgunder  Rosé – Bischoffinger – Qualitätswein - halbtrocken 5,50 €

Rotwein

Zweigelt – Döllinger, Österreich - trocken     5,50 €

Spätburgunder – Bischoffinger – Qualitätswein - halbtrocken 5,50 €

Spätburgunder – Bischoffinger – Qualitätswein - trocken 5,50 €

Merlot – Solander, Trentino - trocken 6,00 €

Weinschorle rot oder weiß 0,5 l 5,20 €

Weinschorle rot oder weiß    0,25 l 3,20 €

Aperol-Sprizz 5,80 €

Lillett-Berry 5,80 €

l
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